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Næringsværdier pr. 100 g æg

Allergener

Energi:

Stk.:	 Salgsenhed: Palle:

Toldkode:	             

Alt efter anvendelse skæres æggene i 
både eller skiver, der deles i halve eller 
hakkes.

ÆG fra SKRABEÆG (66%) i lage (34%). Lage: Vand, salt, 
surhedsregulerende middel, eddikesyre, citronsyre og mæl-
kesyre

552 kJ / 132 kcal

VARENR.: 

Fordele

Naturlig smag af æg

37 dage ved 0°C til +5°C

Serveringsforslag

KOGTE PILLEDE SKRABE ÆG I LAGE

1004955

< 1000
< 100
Negativ

Fedt:
-heraf mættede fedtsyrer:
Kulhydrat:
-heraf sukkerarter:
Protein:
Salt:

8,5 g
2,7 g
1 g
1 g
14 g
0,34 g

Nettovægt:	 -    

EAN-kode:	        

Bruttovægt:	        
Længde:	       
Højde:	
Bredde:	

Emballage:	

-

-
-
-

-
-

Drænetvægt:	

Emballage:	        
EAN-kode:	        

Diameter:	        
Højde:	
Bruttovægt:	        
Nettovægt:	        

4 kg ved pakning
6 kg
6,2 kg
22 cm
20 cm

5709176049015
Plastspand

Salgsenheder/lag:
Lag/palle:
Salgsenheder/palle:
Nettovægt:
Bruttovægt:
EAN-kode:

20
5
100
600 kg

-
640 kg

04089980

Tidsbesparende - ingen 
kogning og pilning

Intet spild

Nemt at håndtere

Uåbnet ved 0°C til +5°C: 
5 dage

Bacillus Cereus cfu/g:
Enterobacteriaceae cfu/g:

Opbevaring & 
holdbarhed 

Aerobt kimtal v. 30°C cfu/g:

Salmonella/25 g:

< 100000

Æg og produkter på basis af ægKogte pillede æg er en arbejdslettelse af 
format. Her er tale om ganske almindelige 
æg, der er hårdkogte og pillede.


