CATER® HVIDER, 5 KG - KQL
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Brugsanvisning

VARENR.: 1002709 —

Ingredienser

Fordele

Omrystes for brug. Ma ikke fryses. Indgar
produktet i opskrifter, ma det gerne fryses.

AEGGEHVIDER (89%), vand, surhedsregulerende midler:

trinatriumcitrat og citronsyre, konserveringsmiddel: natrium- .
Naturlig smag af aeg

1dl = 3 hvider. benzoat og stabilisator: guar gummi.
Pasteuriseret
Nemt at handtere
Tidsbesparende
Anvendelse Allergener

Til fars, soufflé, bagvaerk, budding, is, /g og produkter pa basis af zeg Lang holdbarhed

fromage, mousse, marengs, kransekage,

guf mm.
Opbevaring &
Mikrobiologi Neeringsveerdier pr. 100 g holdbarhed
Aerobt kimtal v. 30°C cfu/g: <10000  Energi: 198 kJ / 48 kcal 1‘;§Cdage ved 0°C til
Bacillus Cereus cfu/g: <1000 Fedt: <0,5¢
Enterobacteriaceae cfu/g: <100 -heraf meettede fedtsyrer: Og é‘g';zt Y:d 0°C til +5°C:
Salmonella/25 g: Negativ Kulhydrat: 199 J
-heraf sukkerarter: 0,9¢g
Protein: 9,79
Salt: 1,19
Mal, vaegt & emballage
Stk.: Salgsenhed: Palle:
Nettoveegt: 5 kg Stk./salgsenhed: 1 stk. Salgsenheder/lag: 36
Bruttoveegt: 5,16 kg Nettoveegt: 5 kg Lag/palle: 3
Laengde: 19 cm Bruttoveegt: 5,16 kg Salgsenheder/palle: 108
Hgjde: 29 cm Leengde: 19 cm Nettoveegt: 540 kg
Bredde: 13 cm Hgjde: 29 cm Bruttovaegt: 572 kg
EAN-kode: 5709176027099 Bredde: 13 cm EAN-kode: -
Emballage: Plastikdunk EAN-kode: 5709176027099
Emballage: Plastikdunk Toldkode: 35021990
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