Helaeg, 2x5 kg - frost

VARENR.: 1000013

Brugsanvisning Ingredienser

Fordele

Optas ved 0-+5°C i 48 timer og om-
rystes for brug. Ma ikke genfryses efter
optgning. Indgar produktet i opskrifter, ma
det gerne fryses. 1 dl = 2 a&g.

HELAG (100%).

Naturlig smag af aeg

Pasteuriseret - sikkert
produkt

Nemt at handtere

Tidsbesparende

Anvendelse Allergener

Til omelet, zeggestand, reraeg, gratin, fars,  #Eg 0g produkter pa basis af zeg Lang holdbarhed

panering, teertefyld, bagvaerk, mm.

Opbevaring &
holdbarhed

Mikrobiologi Naringsveerdier pr. 100 g
Aerobt kimtal v. 30°C cfu/g: <50000 Energi: 594 kJ / 142 kcal f;?/irdeage ved -18 °C eller
Bacillus Cereus cfu/g: <1000 Fedt: 99g
Enterobacteriaceae cfu/g: <100 Heraf maettede fedtsyrer: 264 ﬁ\tér;eteved 0°C til +5°C:
Salmonella/25 g: Negativ Kulhydrater: 0,849 d
Heraf sukkerarter: 0,89
Protein: 13 g
Salt: 0,35¢g
Mal, veegt & emballage
Stk.: Salgsenhed: Palle:
Nettoveegt: 5 kg Stk./salgsenhed: 2 stk. Salgsenheder/lag: 18
Bruttovaegt: 5,16 kg Nettoveegt: 10 kg Lag/palle: 6
Laengde: 19 cm Bruttoveegt: 10,33 kg Salgsenheder/palle: 108
Hgjde: 29 cm Laengde: 19 cm Nettoveegt: 1080 kg
Bredde: 13 cm Hgjde: 29 cm Bruttovaegt: 1144 kg
EAN-kode: 5709176000139 Bredde: 26 cm EAN-kode: -
Emballage: Plastik dunk EAN-kode: -
Emballage: Plastik folie Toldkode: 04089980
o
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