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Næringsværdier pr. 100 g

Allergener

Energi:

Stk.:	        Salgsenhed: CEVA-container:

Toldkode:	             

Tilberedning fra frost:                           
Ovn: Opvarmes ved 200°C i ca. 4 min. 
eller indtil vaflerne er gennemvarme.       
Toaster: Opvarmes i ca. 2,5 min. Mi-
crobølgeovn: Opvarmes i ca. 35 sek. Ved 
600W.

HVEDEmel, margarine (palmeolie, kokosnøddeolie, rapsolie, 
vand, emulgator: mono- og diglycerider af fedtsyrer), sukker 
18%, vand, ÆG, saccharose, gær, SOJAmel, salt, emulgator: 
SOJAlecitin, aromastof: vanillin. Kan indeholde spor af mælk. 

1853 kJ / 443 kcal

VARENR.: 

Fordele

Naturlig smag af æg

548 dage ved maks. 
-18°C

Serveringsforslag

BELGISKE VAFLER MED SUKKER 60x50G

1009011

< 10
Negativ
Negativ

Fedt:
-heraf mættede fedtsyrer:
Kulhydrat:
-heraf sukkerarter:
Protein:
Salt:

23 g
12 g
53 g
24 g
6,2 g
1,2 g

Nettovægt:	        

EAN-kode:	        

Bruttovægt:	        
Længde:	       
Højde:	        
Bredde:	        

Emballage:	        

50 g
-

-
-
-

-
-

Stk./salgsenhed:	        

Emballage:	        
EAN-kode:	        
Bredde:		         
Højde:	        
Længde:	 
Bruttovægt:	        
Nettovægt:	        

60 stk.
3,0 kg
3,42 kg
421 mm
157 cm
306 cm
5709176090116
Pose/karton

Salgsenheder/lag:
Lag/palle:
Salgsenheder/container:
Nettovægt:
Bruttovægt:
EAN-kode:

6
10
60
180 kg

-
230 kg

19053205

Pasteuriseret - sikkert 
produkt

Nemt at håndtere

Tidsbesparende

Efter optøning max. 48 
timer

Lang holdbarhed

Enterobacteriaceae cfu/g:
Listeria / 25 g

Gluten 

Opbevaring & 
holdbarhed 

Aerobt kimtal v. 30°C cfu/g:

Salmonella/25 g:

< 100.000

Æg og produkter på basis af æg Til morgenmad / Til dessert, med forskel-
lige toppings/fyld Soja


